PROFESSIONNELS

CHAMPAGNE ETIENNE FOURRIER

Profitez de notre cadre au coeur
du vignoble de la Cote des Bar
pour célébrer vos évenements

professionnels.

\
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NOTRE FORMULE SEMINAIRE EST RESERVEE

AUX PROFESSIONNELS

Incluant 1 bouteille de Champagne pour 4
personnes (Cuvée Réserve) : apéritif ou fin de
réunion

de 30 & 50 personnes : 20€/p

de 51 & 100 personnes : 18€/

de 101 a 150 personnes: 13€)3

de 151 a 200 personnes : 10€/p

de 201 & 250 personnes : 9€/p

Notre formule comprend:
e la mise a disposition de la salle de réception de
250 m? et I'espace bar
les flGtes et seaux a Champagne
la cuisine professionnelle toute équipée
le vestiaire
'écran et le vidéoprojecteur
'éclairage d’‘ambiance réglable a led
le mobilier : tables rondes et rectangles, chaises et
manges-debout (housses comprises)
e l[a mise en place du mobilier, rangement et
nettoyage inclus.

En option (selon disponibilités) :

Qi e location du bdatiment pressoir

« _ e location de verres a vin et & eau (marquage &
notre nom).

Champagne Etienne Fourrier

e 45 rue de Bar-sur-Aube
10200 Baroville

e 0325271575 accueil@champ-etiennefourrier.fr



